MENY

ToastSjomagasinet

Rikor, havskriftor & Bohuskrabba véint i aquavitmajonnis,
kalixlojrom & inlagd rodlok
369:-

Hummersoppa med persiljerotskrim

Smorpocherad hummerstjért, krispig schalottenlok & korvel
389:-

Kalixlojrom frin Persson’s hus i Pited
Klassiska tillbehor & smorstekt toast

425:-

Kantarellravioli

Smorstekta kantareller, pancetta, kantarellfond & svart tryffel
395:-

Hostsallad
Inlagda kantareller, smorpocherad hummer & kronirtsskocka,
grisloksdressing
495:-

Fransk lantpaté paradjur
Syltade svarta vinbér, cornichons & nystekt toast
249:-

Mousseline pa kammussla

Fylld med mjukbakad roscofflok, storcaviar & grislokssmorsds
595:-

Isad plateau med Sjomagasinets sillinliggningar
Dirtill kndckebrod, ost, smor & sillpotatis

395:-
Liten Mellan Stor
Havskriftor Havskriftor Havskriftor
Firska rikor Firska rikor Firska rikor
Blamusslor Blamusslor Blamusslor
495:- Krabbklor Krabbklor
Ostron Ostron
S 795:- 1/2 europeisk hummer
1095:-

Skaldjuren serveras med aioli, Rhode
islandsds, 2 slags mogen ost & brod

Fines de Claire Gillardeau  Veckans ostron
Chiron fils no:4
3st/98:- 3st/149:-

Varmuncller

Angad rimmad torskrygg
Hackat digg, brynt smor, handskalade rikor & riven pepparrot
535:-

Gratinerad Sjotungsfilé Walewska
Tryttel, sparris, hummer & hummersas

1095:-

Helstekt rodspiitta
Hostgarnityr, pepparrot, kapris & brynt smor
495:-

Kolgrillad hilleflundra
Jordirtsskockspuré, gulbeta, inkokta steklokar & dijonsenapssas
595:-

Smorstekt piggvarsfilé

Smorstekta kantareller, bladspenat, zuccini & champagnesis

795:-

Pilgrimsfirserad bergtungsfilé
Vit albatryffel, griddstuvade svartrotter & tryffelsmorsés
895:-

Fricassée pa hummer
Pilgrimsmusslor & havskrifta med havskriftvinaigrette,
saffransspaghettini & shiitake
1295:-

Cognacsflamberad oxfilé
Hummer, toppmurkelsas & pancettalindade haricots verts

695:-

Hjortytterfilé
Bakade morétter, inlagda krusbér
& portvinssas smaksatt med messmor

495:-

Friterad halloumi
Sauterade sisongens gronsaker, gemsallad & chimichurri
395:-

Toast Sjomagasinet
Rikor, havskriftor & Bohuskrabba viint i aquavitmajonniis,
kalixl6jrom & inlagd rodlok

Angad rimmad torskrygg
Hackat dgg, brynt smor, handskalade rikor & riven pepparrot

Creme Briilee pa Bourbonvanilj
serveras med firska bir

Vir klassiska trerittersmeny 995 :-

Vinpaket 695:-

SJOMAGASINET

GOTEBORG
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GillardeauNo 6
Naturell

2 st/ 149:-

GillardeauNo 6

Gront dpple, gurka, jalapeno, gron tabasco,

2 st/ 149:-

Lojromskrustad

Storcaviar
pais

Oscietre
50g 1295:-
125 2995:-

Baerii
50g995:-
125g 1995:-

Serveras med
griddfil, rodlok,
citron och smorstekt
toast

4 st/ 149:-

22/9-17/10

Hummerkrustad
Toppad med syltad jalapeno
Stenkulla 75¢l
Hummerbisque 75:-
Smorpocherad hummer &
jordértsskockspuré

Hummerfylld

zucciniblomma
Sauterad hummer, spenat &
hummervinaigrette

~ Nicolas Feuillate Reserve Exclusive
? 205:- |

Nicolas Feuillate Millésieme

1% gratinerad hummer Blanc de Blancs
“Thermidor” 315:-

Rom & Bollinger Special Cuvée Brut
s 395:-

citronflamberade
firska fikon
Serveras med vaniljglass

1995:-
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