Vitloksgratinerade havskraftor (1/2 kq)
Grillad citron, surdegsbrod, hett smor
Dagspris

Hel gratinerad hummer "Thermidor” Champinjoner, vispgradde, gruyére och
cayennepeppar
1095:-

"Skaldjursbaten Jennie II” (min 6p)

Alla havets lackerheter serverade som buffé vid bordet ur Sjomagasinets
skaldjursbat. Fulladdad med skaldjur, harliga saser, gott brod & lagrad ost i
historisk miljo ar detta den ultimata vastkustupplevelsen.
-Dillkokta havskraftor
-Nykokt hummer
-Skakerackkrabbklor
-Pinfarska rakor
-Bldmusslor-

Ostron
-Saser, lagrad ost & gott brod
1395:-pp

Hel ugnsbakad torskrygg pa ben av 10kg:s Nordsjotorsk
Serveras med kapris, rodbetor, bacon, hackat agg och pepparrot.
Franska artor, senapssas och dill potatis
(Denna trancheras vid bordet)

(8-10p) 6950:-

Hel vildfangad piggvar kokt i court-bouillon (min 6p)
Lojromshollandaise, dillkokt potatis, sasongens gronsaker
1195:-




; SJOMAGASINETS SIGNATURRATTER i

Har finns sddana ratter som dr en riktig fest, men svara att lagerhalla eller
behover lite extra tid att tillaga. Dessa rdtter bestalls av hela sallskapet.

Kan forbestallas och dven avbokas senast tva dagar i forvag.
info@sjomagasinet.se eller (+46) 31-775 59 20
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